
 

Frivole menu januari - februari 2012 

 

Glaasje Champagne met fijne hapjes 

Apéritif Champagne aux fines bouches 

~~~ 

Duo van polderaardappeltjes met grijze garnaaltjes, koningskrab en een 

mosterdmousseline 

Duo de pommes de terre aux crevettes grises, et crabe royal, sauce mousseline moutardée 

~~~ 

Gebakken kalfsoester met gemengde boschampignons, rode wijnsaus en gratin 

dauphinois 

Escalope de veau aux champignons de bois , sauce au vin rouge et gratin dauphinois 

~~~ 

Bavarois van sinaasappel met gemengde seizoensvruchten 

Bavarois à l’orange, mélange de fruit de saison  

~~~ 

.Koffie, espresso en versnaperingen 

Café, espresso et mignardises 

 

 

60,00 € per persoon / Par personne 

Aangepaste wijnen & waters inbegrepen 

Vins adaptés & eaux compris 


